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75 cl « Soit 8,33¢€ le litre

75 cl « Soit 13,13€ le litre




LANGUEDGC-ROUSSILLON

Vin de France Armonia blanc 2015
Domaine Bassac - 75 cl

CEPAGES : sauvignon blanc, grenache blanc, muscat petit grain
DEGUSTATION: Vin blanc frais et fruité. Robe jaune or aux reflets verts,
aromes de genét et mie de pain. Minéral et frais.

ACCORDS: Volailles et veau, Tomme de chévre ou Saint-Paulin.
TEMPERATURE DE DEGUSTATION : 8-10°C

GARDE: Prét a boire

DEGRE D'ALCOOL: 12,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Situé & Puissalicon dans le Languedoc, le
domaine Bassac est cultivé en bio depuis 1987. Les vignes sont

parties autour des communes de Puissalicon et Thézan les

iy

e :
iers et couvrent environ 80 ha. 6 o
= bouteille
75 cl + Soit 6,93¢ le litre

gratuite

LANGUEDGC-ROUSSILLON

IGP Oc sauvignon blanc 2015
shsaic Domaine Villa Noria-75clou1,51

CEPAGES: 100 % sauvignon
DEGUSTATION : Vin blanc frais et fruité. Robe jaune aux reflets
verts, ardmes de bourgeons de cassis. Attaque vive et corps léger.
ACCORDS: Poisson blanc, chévre Cabriol ou Morthais sur feuille.
TEMPERATURE DE DEGUSTATION : 10-12°C
GARDE: Prét a boire
DEGRE D'ALCOOL: 12,5°
A PROPOS DU PRODUCTEUR: Villa Noria est un jeune domaine
d’environ 43 ha, situé entre Pézenas et Montagnac. Il est géré depuis
2010 par 4 amis passionnés, qui ont choisi la culture biologique afin
de préserver 'écosystéme et le paysage.

6é

bouteille
gratuite

75 cl oS 7,33€'le iz




AOP Pouilly-Fumé blanc 2014
Domaine du Bouchot - 75 cl

CEPAGES: 100 % sauvignon

DEGUSTATION: Vin blanc frais et fruité. Nez discret de poivron vert, notes
de poivre. Vin vif, idéal en apéritif.

ACCORDS: Volaille et veau, Bleu de chévre ou Chévre Cabriol.
TEMPERATURE DE DEGUSTATION: 10-12°C

GARDE: Prét a boire

DEGRE D'ALCOOL: 13°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Le Domaine du Bouchot est situé sur la rive
droite de la Loire dans une ancienne ferme rénovée en 1966.

Les sols de certaines parcelles sont riches en terre calcaire,

connues pour donner des vins souples et fruités. = 5 O %

de réduction
sur la 6° bouteile

AOP Alsace Gewurztraminer Grand Cru
Steingriibler 2013 - André Stentz

Al LR
P R IRES,

CEPAGES: 100 % Gewurztraminer
DEGUSTATION : Vin blanc frais et fruité. Robe jaune or, nez de fruits confits,
miel, abricots, litchis. Bouquet trés expressif, remarquable en bouche par son
ampleur et son intensité.
ACCORDS: Viande blanche, Munster AOP ou Crémeux de Bourgogne.
TEMPERATURE DE DEGUSTATION: 10-12°C
GERDE: Prét 3 boire
DEGRE D'ALCOOL: 13°
A PROPOS DU PRODUCTEUR: Ce vignoble alsacien s’étire sur 170 km entre
Strasbourg et Mulhouse sur la zone de fracture oii est né le fossé rhénan.
11 s'étend sur 9 ha. En bio depuis 1984, le domaine est aussi
labellisé "Nature&Progrés".

- _50%

v L de réduction
75 cl « Soit 25,20€ le litre sur la 6° bouteile
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AOP Saint Chinian 2015
Domaine de Soulié SARL - 75 cl
5 CEPAGES:
30 % Syrah, 30 % Grenache, 20 % Cinsault, 20 % Mourvedre
DEGUSTATION:

Vin rouge ample, puissant et corsé. Robe rouge pivoine, nez
généreux de fruits rouges et tanins discrets.

ACCORDS:

Beeuf, couscous végétarien, Bleu du Vercors Sassenage AOP
ou Crémeux de Bourgogne.

TEMPERATURE DE DEGUSTATION : 15-16°C

GARDE: Moyenne garde

DEGRE D'ALCOOL: 13°

A PROPOS DU PRODUCTEUR:

Le Domaine des Soulié est situé & Assignan dans ’Hérault.
Les 25 ha de vignes sont cultivés en bio depuis 1968. Tous les
vins bénéficient d’une vinification traditionnelle.

: 6
75 .cI -.Soit 7,93¢€ le litre : bouteille
: gratuite

A consommer avec modération — L’abus d’alcool est dangereux pour la santé



IGP Oc Cabernet sauvignon 2015
Domaine Villa Noria - 75 cl ;

CE::PAGES: 100 % Cabernet sauvignon [
DEGUSTATION: Vin rouge charnu et aromatique. Vin intense aux notes de
framboise et de roses.

ACCORDS: Viande rouge, Coulommiers ou Fleur d'Auvergne.
TEMPERATURE DE DEGUSTATION : 15-16°C

GARDE: Moyenne garde

DEGRE D'ALCOOL: 14°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Villa Noria est un jeune domaine d’environ
43 ha, situé entre Pézenas et Montagnac. Il est géré depuis 2010 par 4 amis
passionnés, qui ont choisi la culture biologique afin de

préserver 'écosystéme et le paysage. 6é
: bouteille - -
75cl ;'S;iit 7,27¢€ le litte gratUIte

IGP Vaucluse Show 2014
Domaine Benedetti - 75 cl

CEPAGES: 100 % Merlot
DEGUSTATION: Vin rouge ample, puissant et corsé. Tanins présents qui
__ﬁ s'affineront avec le temps.
ACCORDS: Canard ou viande de boeuf, Brie de Meaux AOP ou Fleur
d'Auvergne.
TEMPERATURE DE DEGUSTATION: 16°C
GARDE: Moyenne garde
DEGRE D'ALCOOL: 13°
A PROPOS DU PRODUCTEUR: Ce domaine situé a Chateauneuf-du-
Pape, est géré par la famille Benedetti depuis 1930. Un projet de cave
" O « cenotourisme » est en train de voir le jour.
6é - N

bouteill
gratuite

75 cl + Soit 7,67¢ le litie




AOP Minervois Maris rouge 2015
Chateau Maris / Domaine des Comtes
méditerranéens - 75 cl

CEPAGES: 65 % Syrah, 35 % Grenache, 5 % Carignan
DEGUSTATION: Vin rouge charnu et aromatique. Robe rouge violine,
arémes francs de fruits mirs. Souple et équilibré.

ACCORDS: Volaille ou viande blanche rétie, cassoulet de seitan, Coulom+
miers ou Brie de Meaux AOP.

TEMPERATURE DE DEGUSTATION: 16-17°C

GARDE: Longue garde

DEGRE D'ALCOOL: 14,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR : Domaine de 45 ha situé a La Liviniere,

il est dirigé par Robert Eden qui y a édifié le seul chai au monde en briquds
de chanvre, pour atteindre le "taux zéro émission de CO5".

Certification Ecocert, Demeter et Biodyvin. 6é S
A e bouteille
75 cl - Soit 8,73¢ le litte gratuite

AOP Faugeres rouge 2014
Notre Dame des Clairettes SARL - 75 cl \7/\/

CEPAGES: 70 % Carignan, 30 % Mourvedre

DEGUSTATION: Vin rouge ample, puissant et corsé. Robe franche, nez de
miires et griottes sur une finale boisée.

ACCORDS: Agneau, Bleu du Vercors Sassenage AOP ou Fleur d'Auvergne.
TEMPERATURE DE DEGUSTATION : 16-17°C

GARDE: Moyenne garde

DEGRE D'ALCOOL: 13,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Ce domaine familial est

situé dans le Roussillon. 6°
_ bouteille
75 cl ;'S;it' 8,4;7€ le 1it.i‘e" 3| gratulte



AOP Corbieéres La 4e rouge 2015
Domaine Sainte Marie des Crozes - 75 cl

CEPAGES: 40 % Syrah, 40 % Carignan, 20 % Grenache

DEGUSTATION : Vin rouge charnu et aromatique. Robe profonde, ardmed
de fruits noirs (mire et cassis).

ACCORDS: Viande blanche ou charcuterie, Tommette de Yenne

ou Mont Vully.

TEMPERATURE DE DEGUSTATION : 15-16°C

GARDE: Longue garde

DEGRE D'ALCOOL: 14°

A PROPOS DU PRODUCTEUR : Ce domaine est situé a Douzens 6é
dans le terroir de 'Alaric, montagne qui s’étend entre Carcassonne i

et Lézignan (terroir le plus au nord des Corbiéres). Le domaine boutellle
comprend 13 cépages différents. gratuite -

75 cl ~ Soit 8,67¢€ le litte

AOP Bordeaux rouge 2014
1 Mauro Guicheney EARL - 75 cl

* ' CEPAGES: 100 % Merlot

- DEGUSTATION : Vin rouge léger, porté sur le fruit. Note de fruits rouges
soutenue par des tanins, finale vanillée.

ACCORDS: Viandes blanches ou rouges réties, fromages.
TEMPERATURE DE DEGUSTATION : 17-18°C

GARDE : Moyenne garde

DEGRE D'ALCOOL: 13°

A PROPOS DU PRODUCTEUR : Domaine de 30 ha situé au nord du Lot-et-
Garonne, prés de la Gironde et de la Dordogne, entremélé de vignes et de
vergers. Il est cultivé en bio depuis 2008.

bouteille —
gratuite

75 cl ' Soit 9,13¢€ le litte |



Cétes de Bourg rouge 2014 ou 2015
Chateau Falfas - 75 cl

CEPAGES: 75 % Merlot, 25 % Cabernet sauvignon
DEGUSTATION : Vin rouge léger, porté sur le fruit. Robe rouge pivoine,

nez de petits fruits rouges légérement acidulés.

ACCORDS: Agneau, boeuf réti, Saint-Paulin ou Coulommiers.
TEMPERATURE DE DEGUSTATION : 16-17°C

GARDE: Moyenne garde

DEGRE D'ALCOOL: 13,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Les 20 hectares du vignoble se situent sur
les pentes sud des coteaux de la rive droite de la Gironde, dans la région
surnommée la "petite Suisse girondine". Les propriétaires-récoltants
continuent la tradition de ce domaine qui appartenait aux XIV®

et XVe siécles aux seigneurs de Lansac. —50 b

S de réduction
. . sur la 6° bouteile

75 cl « Soit 14,60¢ le e

AOP Chateauneuf du Pape rouge 2013
Paul Coulon et Fils SCEA - 75 cl

CEPAGES: 65 % Grenache, 15 % Syrah, 10 % Mourvédre, 10 % autres
cépages

DEGUSTATION : Vin rouge charnu et aromatique. Robe profonde, ardmes
de fruits cuits, cerise macérée, aréme de pain grillé.

ACCORDS: Volaille rétie, Crémeux de Bourgogne ou Fleur d'Auvergne.
TEMPERATURE DE DEGUSTATION : 17-18°C

GARDE: Longue garde

DEGRE D'ALCOOL: 14,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: La famille Coulon est propriétaire depuis
7 générations. Les vins "Dan & Fred Coulon" sont

conduits en biodynamie (label Demeter).

-50% _

de réduction
sur la 6° bouteile

75 cl + Soit 33¢ le litre'



Douro rouge DOCD (AOC) 2012
Casal Dos Jordoes / Quinta da Esteveira - 75 cl

CEPAGES: 40 % Touriga Franca, 40 % Touriga Nacional, 20 % Tinta Roriz
DEGUSTATION : Vin rouge puissant, ample et corsé. Arémes de fruits
compotés de vanille et notes florales.

ACCORDS: Plats relevés.

TEMPERATURE DE DEGUSTATION: 16-17°C

GARDE: Longue garde

DEGRE D'ALCOOL: 13,5°

A PROPOS DU PRODUCTEUR: Le domaine Casal dos Jordoes est la
propriété de la famille Jordao depuis 1870. Il comprend 43 ha de vignes et
14 ha d'oliveraie. Ce vin est transporté a la voile depuis le Portugal jusqu'en
France, afin de redévelopper le commerce maritime a zéro impact carbone.

75 cl ' Soit 11,87¢ le litre | - 5 O %
: de réduction
sur la 6° bouteile




POUR REUSSIR VOTRE CAVE..:

LA CONSERVATION

Pour éviter le desséchement du
bouchon, les bouteilles doivent rester
couchées. Les spiritueux (plus de 20 %
d’alcool) seront placés debout afin
d’éviter que l'alcool ne ronge

le bouchon.

LA LUMIERE
Optez pour un lieu clos et sombre

car la lumiére altére le gofit du vin.
Evitez les néons !

L’HUMIDITE

Un minimum de 70 % est recommandé.

Si le local est trop sec, les bouchons
se rétractent et le vin s’oxyde.

b o

LA TEMPERATURE
DE DEGUSTATION

Ni trop chaude, ni trop froide !

L’idéal étant entre 10 et 16°C.

Les variations de TEMPERATURE

DE DEGUSTATION sont acceptables si
elles se font lentement et ne dépassent
pas 10° (8° en hiver — 18° en été).

LES ODEURS ET LES VIBRATIONS

A éviter absolument. Les vibrations
accélérent le vieillissement du vin

et les fortes odeurs peuvent étre
transmises au vin a travers le bouchon.

N’OUBLIEZ PAS QU’UN VIN
BIOLOGIQUE NE CONTIENT

GENERALEMENT PAS OU PEU DE
SOUFRE AJOUTE. IL EST DONC PLUS
FRAGILE ET DOIT ETRE MANIPULE

AVEC PRECAUTIONS!




s "AFFINE' CETTE SELECTION
Nous AVONS A R ODUCTEURS

-¢ pE PETITS P Al
DE FROMAGES DE PE ovi6 SUR UN PLATEAUS
LES VOILA POUR VOUS: g™ 3

b 1

LAIT DE VACHE

LAIT DE VACHE “

32-37 % MG
Au lait thermisé
Affiné minimum 10 semaines

25 % MG

DEGUSTATION :
Au lait cru
Affiné de 8 410 jours
DEGUSTATION

A PROPOS DU PRODUCTEUR

A PROPOS DU PRODUCTEUR

LIEU DE PRODUCTION
LIEU DE PRODUCTION

le kilo le kilo



LAIT DE CHEVRE [

21 % MG
Au lait cru
Affiné minimum 1 mois

DEGUSTATION

A PROPOS DU PRODUCTEUR

LIEU DE PRODUCTION

LAIT OE BREBIS | o & ]

22 % MG
Au lait entier pasteurisé
Affiné minimum 10 jours

DEGUSTATION

A PROPOS DU PRODUCTEUR

LIEU DE PRODUCTION




VOTRE SOIREE
DEGUSTATION !

Venez découvrir notre sélection de vins
a occasion d’une soirée dégustation
dans votre magasin Biocoop Elément-Terre

les 21 septembre et 14 octobre 2016.

BIOCOOP ELEMENT-TERRE
RUE CHARLES DE GAULLE - 22100 LANVALLAY
TEL. 02 96 39 2579

HORAIRES

Lundi » 10H30 - 12H45 / 14H30 - 19HOO
Mardi, mercredi, jeudi - 09H30 - 12H45 / 14H30 - 19HOO

Vendredi « 09H30 - 19HO0O0 (en continu)
Samedi » 09H30 - 18H30 (en continu)

Imprimé avec des encres a bases végétales sur papier 100 % recyclé. Biocoop Caudéran Siret : 752 792 648 000 12 NAF 4729Z

Graphisme: ICOM 2016-05-4433 - Crédits photos: Nicolas Leser, DR, Thinkstock - Imprimé par Les Hauts de Vilaine.

21 septembre 14 octobre Nombre de personnes

Quantités disponibles jusqu’a épuisement des stocks pendant la durée de I'opération, sauf mention spécifique pour certains vins.

www.mangerbouger.fr « Pour votre santé, mangez au moins 5 fruits et légumes par jour.
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



